
Apéro de la maison

 Truite saumonée de Lillaz en marinade
de la pisciculture Thomasset

Soça de Cogne
avec fontina de la ferme Giolitto Giovanni

Chausson de pommes, raisins secs et cannelle
sur crème à la vanille

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

R u e  G r a n d  P a r a d i s ,  2 1
+ 3 9  0 1 6 5 . 7 4 9 6 9 6

R E S T A U R A N T  D E  M O N T A G N E

Bar à fromage

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=45&p=1


Mousse au chocolat et fruits rouges

Café

 Flan de courge
sur mousse de tomme mixte (brebis-chèvre)

de la ferme Le Beson

Gnocchis d'ortie avec beurre mousseux au thym
su fondue de coquadar de la ferme Garin

Côtelettes de sanglier avec sauce aux framboises
et pommes de terre de la ferme Le Beson

R u e  D o c t .  G r a p p e i n ,  9 4
+ 3 9  0 1 6 5 . 7 4 9 2 2 7

Les Pertzes
B R A S S E R I E

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=46&p=1


Cèpe fondant avec mousse de maccagnotto
de la ferme Prasupiaz

Raviolis de cerf,
beurre d'alpage de la ferme Prasupiaz

et châtaignes aux herbes

Blanc de canard rôti,
lait de la ferme Prasupiaz, miel et génépy

Crème d'alpage fouettée
de la ferme Prasupiaz, extrait de

framboises et vanille

A v e n u e  C a v a g n e t ,  3 1
+ 3 9  0 1 6 5 . 7 4 0 3 0

Cœur de Bois
À  L ' H O T E L  M I R A M O N T I

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=268&p=1


Café et génépy fait maison

 Carpaccio de mocetta à l'huile de noix,
lard d'Arnad, châtaignes au miel et mécoulin

de la boulangerie Gran Paradiso Pane

Pâtes fraiches à la farine de châtaignes
et fromage coquadar de la ferme Garin

Clafoutis de framboises et rhubarbe
de la Valnontey

H a m e a u  V a l n o n t e y ,  8
+ 3 9  0 1 6 5 . 7 4 9 1 7 7

La Barme

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=270&p=1


Oeuf poché,
crème de pommes de terre et perles de truffe,

chips de vitelotte de la ferme Le Beson

Gnocchis aux betteraves,
fondue de bleu de chèvre de la ferme Le Beson

Osso-buco de cerf,
oignons caramelisés et mini courgettes braisées

de la ferme Le Beson

Panna cotta de Cogne,
miel millefleurs (avec produits des fermes Giolitto

Giovanni et Plan de la Tour)

R u e  L a y d e t r é ,  7
+ 3 9  0 1 6 5 . 7 4 0 7 8

La Madonnina
D E L  G R A N  P A R A D I S O

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=267&p=1


Tarte aux pommes reinettes et myrtilles noires

Timbale de polenta de maïs complet,
crème de Bleu d'Aoste et châtaignes au thym

"Risotto" d'orge avec légumes d'automne,
betteraves et fontina affinée de la ferme Garin

Épaule de veau au four,
courge, pommes de terre et sauce au Blanc de Morgex

H a m e a u  C r e t a z ,  9 3
+ 3 9  0 1 6 5 . 7 4 6 5 1

Lou Bequet

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=49&p=1


Strudel de chou frisé et poireaux
de la ferme Le Beson

avec châtaignes sur fondue valdôtaine

Raviolis aux blettes et ricotta de brebis et chèvre
de la ferme Le Beson au beurre et thym
avec copeaux d'amandes et raisins secs

Boeuf braisé au Torrette AOC VdA
avec polenta rustique

Parfait à la cannelle
avec crème à la noisette et miettes de mécoulin

R u e  M i n e s  d e  C o g n e ,  2 2
+ 3 9  0 1 6 5 . 7 4 0 3 4

Lou Ressignon

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=36&p=1


Flan de polenta
sur fondue de fontina d'alpage
de la ferme Giolitto Giovanni

 Soça de riz
avec poireaux, pommes de terre, riz, chou frisé et

viande messata de brebis de la ferme Plan de la Tour

Bollito misto valdôtain
de la ferme Plan de la Tour

H a m e a u  L i l l a z ,  1 2 6
+ 3 9  0 1 6 5 . 7 4 3 7 9

Lou Tchappé

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=50&p=1


Flan de cacio-ricotta
de la ferme Le Beson

avec sauce aux poireaux et vitelottes

Crêpes de seigle avec pommes de terre et fontina
de la ferme Giolitto Giovanni et sauce aux cèpes

Jarret braisé de valdostaine pie rouge
de la ferme La Ferme du Grand Paradis

avec chou frisé à l'étouffée

Chausson de pommes caramélisées
avec crème vanille et crème fouettée

H a m e a u  C r e t a z ,  8
+ 3 9  0 1 6 5 . 7 4 1 0 4

Notre Maison

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=269&p=1


Flan de cèpes et cotechino
avec fondue de tomme de brebis

de la ferme Morzenti

Lasagnes de farine complète de châtaignes
avec chou frisé, poireaux, pommes de terre de la

ferme Le Beson et beurre et fontina d'alpage

 Tarte tatin
avec la fiocca (crème fouettée)

R u e  B o u r g e o i s ,  2
+ 3 9  0 1 6 5 . 7 4 8 2 1

Sant'Orso

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=275&p=1


Génépy fait maison

Carpaccio de viande salée
avec copeaux de fromage grana et huile de noix

 Soça di Cogne
avec chou frisé, poireaux et pommes de terre de la ferme

Le Beson et fontina de la ferme Prasupiaz

Polenta cuite sur le poêle à bois
avec brossa de la ferme Prasupiaz

Polenta au fromage
ou

 Crème de Cogne
avec crème de la ferme Prasupiaz

R u e  L i m n e a  B o r e a l i s ,  4 7
+ 3 9  0 1 6 5 . 1 9 1 1 0 0 5

Sonveulla
T R A T T O R I A

L E S  S A V E U R S  D E  L ' A L P A G E
S a m e d i  1  e t  d i m a n c h e  2  o c t o b r e  2 0 2 2

€  3 5 , 0 0  p a r  p e r s o n n e  ( b o i s s o n s  n o n  i n c l u s e s )
R é s e r v a t i o n  c o n s e i l l é e

https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=360&p=1

