D '1.' Q LES SAVEURS DE L'"ALPAGE
e\le e Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022

decow € 35,00 par personne (boissons non incluses)

Réservation conseillée

-

at a f/wmaq@

RESTAURANT DE MONTAGNE —

—— S ———

Rue Grand Paradis, 21
+39 0165.749696

Apéro de la maison

Truite saumonée de Lillaz en marinade

de la piscicu]fure Thomasset

Soca de Cogne

avec fontina de la ferme Giolitto Giovanni

Chausson de pommes, raisins secs et cannelle

sur creme & la vanille

Operatori Turistici

{ ;.".""4 ~
; Office Régional
0H|plne ] du Tourisme
Ufficio Regionale
del Turismo

Région Autonome

Regione Autonoma mle

COMUNE
DI COGNE



https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=45&p=1

D '1.' Q LES SAVEURS DE L'ALPAGE
e\le e Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022

decow € 35,00 par personne (boissons non incluses)

Réservation conseillée

BRASSERIE |

@W -
-
— S — - ————

Rue Doct. Grappein, 94
+39 0165.749227

Flan de courge

sur mousse de tomme mixte (brebis-chevre)

de la ferme Le Beson

Gnocchis d'ortie avec beurre mousseux au ’chym

SUu fOIldU_Q ole COqU.O.dO.I de 10. ferme Garin

Cotelettes de sanglier avec sauce aux framboises

et pommes de terre de la ferme Le Beson

Mousse au chocolat et fruits rouges

Café
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& F||p|ne # | office Régional
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Regione Autonoma mle
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https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=46&p=1

D '1.' Q LES SAVEURS DE L'"ALPAGE
e\le e Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022

decow € 35,00 par personne (boissons non incluses)

Réservation conseillée

-

Crwr de 85vca
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A L'HOTEL MIRAMONTI —

— S ———

—

Avenue Cavaghet, 31
+39 0165.74030

Cépe fondant avec mousse de maccagnotto

de la ferme Prasupiaz

Raviolis de cerf,
beurre dlalpage de ].Q. l(erme Pfasupiaz

et chdfuignes aux herbes

Blanc de canard réti,

lait de la ferme Prasupiaz, miel et genepy

Creme c].'alpage fouettée

de la ferme Prasupiaz, extrait de

framboises et vanille

Operatori Turistici

Office Régional
du Tourisme
Ufficio Regionale
del Turismo

COMUNE
DI COGNE

Regione Autonoma mle



https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=268&p=1

Région Autonome

Regione Autonoma

D '1.' Q LES SAVEURS DE L'"ALPAGE
e\le e Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022

decow € 35,00 par personne (boissons non incluses)

Réservation conseillée

-

, (Batme

—— S ————

Hameau Valnontey, 8
+39 0165.749177

Carpaccio de mocetta a l'huile de noix,
lard d'Arnad, chétaignes au miel et mécoulin

de la bou]angerie Gran Paradiso Pane

Pates fraiches a la farine de ch&’caignes

et fromage COqUO_dO.I de 10_ f@l’l’l’l@ GCll’iIl

Clafoutis de framboises et rthubarbe
de la Vcﬂnontey

Café et genepy fait maison

Operatori Turistici

Office Régional
du Tourisme
Ufficio Regionale
del Turismo

COMUNE
DI COGNE



https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=270&p=1

D '1.' Q LES SAVEURS DE L'"ALPAGE
e\le e Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022

decow € 35,00 par personne (boissons non incluses)

Réservation conseillée
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DEL GRAN PARADISO =

——

Rue Laydetre, 7
+39 0165.74078

Oeuf pcché,

creme de pomimnes de terre et peﬂes de truffe,

chips de vitelotte de la ferme Le Beson

Gnocchis aux betteraves,

fOIldU_Q de ]oleu de chévre de lO. ferme Le BGSOII

OSSO-I)U.C‘O de cerf,

oignons caramelisés et mini courgeHes braisées

de 10. ferme Le BGSOII

Panna cotta de Cogne,

miel millefleurs (avec produits des fermes Giolitto

Giovanni et Plan de la Tour)

Operatori Turistici

Office Régional

du Tourisme
Ufficio Regionale
del Turismo

COMUNE
DI COGNE

Regione Autonoma mle



https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=267&p=1

1. LES SAVEURS DE L'"ALPAGE
e\le e €8 Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022

decow € 35,00 par personne (boissons non incluses)

Réservation conseillée
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Hameau Cretaz, 93
+39 0165.74651

Timbale de polenta de mais complet,

creme de Bleu d'Aoste et chétaignes au Jrhym

"Risotto" d'orge avec légumes d'automne,

betteraves et fontina affinée de la ferme Garin

EPG.'LI].G c].e vedu du four,

courge, pOINInes de terre et sauce au BlO.IlC de MOIgQX

Tarte aux pommes reinettes et myr’cilles noires
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https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=49&p=1

D '1.' Q LES SAVEURS DE L'ALPAGE
e\le e Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022

decow € 35,00 par personne (boissons non incluses)

Réservation conseillée

-

——

Rue Mines de Coghne, 22
+39 0165.74034

Strudel de chou frisé et poireaux
de 10_ ferme LG B@SOl’l

avec ché’raignes sur fondue valddétaine

Raviolis aux blettes et ricotta de brebis et chevre
de la ferme Le Beson au beurre et thym

! _
avecC CopeduX olamanoles et raisins secs

Boeuf braisé au Torrette AOC VdA

avec polenfot rustique

Parfait a la cannelle

avec creme & la noisette et miettes de mécoulin
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@ F||p|ne # | office Régional
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Région Autonome

Regione Autonoma mle

del Turismo

COMUNE
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https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=36&p=1

D '1.' Q LES SAVEURS DE L'"ALPAGE
e\le e Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022

decow € 35,00 par personne (boissons non incluses)

Réservation conseillée

P mp@’

— S ———

Hameau Lillaz, 126
+39 0165.74379

Flan de polenta
sur fondue de fontina d'oﬂpqge

de la ferme Giolitto Giovanni
Soga de riz

avec polredux, pommes de terre, riz, chou frisé et

viande messata de brebis de la ferme Plan de la Tour

Bollito misto valdotain

de 10. 1[61’1’1’16 P]Cll’l ole ]Cl TOUI’

Operatori Turistici

Office Régional
du Tourisme
Ufficio Regionale
del Turismo

Région Autonome

Regione Autonoma mle

COMUNE
DI COGNE



https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=50&p=1

D '1.' Q LES SAVEURS DE L'"ALPAGE
e\le e Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022

decow € 35,00 par personne (boissons non incluses)

Réservation conseillée

-

e C)Wacdon

—— S ————

Hameau Cretaz, 8
+39 0165.74104

Flan de cacio-ricotta
de ].O. l(erme Le B@SOH

avec sauce AuUX Polreaux et vitelottes

Crépes de seigle avec pommes de terre et fontina

de la ferme Giolitto Giovanni et sauce aux cepes

Jarret braisé de valdostaine pie rouge
de ].O. l[erme LO. Ferme du Graﬂd Paradis

avec chou frisé a l'étouffée

Chausson de pommes carameélisees

avec creme vanille et creme fouettée

{ o® ORT, -
0F||p|ne Office Régional
N\ /7 ] du Tourisme
Région Autonome

Regione Autonoma mle

del Turismo

COMUNE
DI COGNE



https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=269&p=1

D '1.' Q LES SAVEURS DE L'"ALPAGE
e\le e Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022

decow € 35,00 par personne (boissons non incluses)

Réservation conseillée

Rue Bourgeois, 2
+39 0165.74821

Flan de cepes et cotechino
avec fondue de tomme de brebis

de la ferme Morzenti

Lasagnes de farine compléte de chataignes
avec chou frisé, polreaux, pomimes de terre de la

ferme Le Beson et beurre et fontina cﬂ'alpage

Tarte tatin

avec la fiocca (creme fouettée)

{ o® ORT, -
@ F||p|ne # | office Régional
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https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=275&p=1

LES SAVEURS DE L'"ALPAGE

Samedi 1 et dimanche 2 octobre 2022
€ 35,00 par personne (boissons non incluses)
Réservation conseillée

TRATTORIA

Senvewlla

— S ————

Rue Limnea Borealis, 47
+39 0165.1911005

Carpaccio de viande salée

avec copedux de fromage grana et huile de noix

Soga di Cogne
avec chou frisé, polreaux et pommes de terre de la ferme

Le Beson et fontina de la ferme Prasupiaz

Polenta cuite sur le poéle a bois

avec bl’OSSO. de 10_ f@l’l’l’l@ PIGSUpiQZ

ou

Polenta au fromage

Creme de Cogne

avec creme de 10. ferme PIC]SUPiCtZ

Génépy fait maison

Consorzio

Operatori Turistici
Valle di Cogne

Office Régional

\ /7 du Tourisme
Région Autonome

\\h&{# {7
Regione Autonoma : g e COMUNE

DI COGNE



https://www.cogneturismo.it/ospitalita.asp?id=14&cat=9&l=1&n=360&p=1

